Empresa

O Hidromel Velho Oeste combina o sabor da mais
antiga bebida produzida pelo homem com a qualidade
que sO6 o velho oeste catarinense tem a oferecer.
Utilizando matérias-primas da mais alta qualidade,
aliado a um processo artesanal desenvolvemos um
hidromel com caracteristicas singulares da nossa
regido, mas preservando toda a sua esséncia e
tradicbes milenares.Hoje a cantina opera com uma
producdo mensal de cerca de 300 litros de hidromel
produzidos artesanalmente e que sao consumidos nao
apenas no estado, mas em todo o Brasil.
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PRODUTO
Estdo sendo produzidos trés variedades de hidromel:

* Hidromel Suave: também chamado de hidromel doce,
com um teor alcodlico de 15%, alto teor de agucar
residual, de textura mais licorosa, ideal para servir
como aperitivos e também como acompanhamentos de
queijos, chocolate e frutas secas.

*Hidromel Seco: possui uma graduacédo alcodlica
superior aos outros tipos de hidromel, cerca de 18%,
praticamente nao conta com agucares residuais, ideal
para servir junto a refeicbes quentes, principalmente
carnes assadas.

°* Hidromel Demi-Sec: trata-se de um meio termo entre os
hidroméis seco e suave, tem uma graduacgéao alcodlica
de cerca de 16%, com uma maior quantidade de
acucares residuais e levemente mais licoroso, ideal
para ser servido gelado como um refresco.

DIFERENCIAL

- Utilizacdo de matéria prima de excelente qualidade
provinda da agricultura familiar, fortalecendo este setor
tao importante na nossa regiao.

* Producao artesanal do hidromel, garantindo uma
qualidade Unica a cada uma das garrafas.

* Desenvolvimento de uma bebida com caracteristicas
marcantes de nossa regido mas preservando toda a
tradicao desta que é considera a bebida mais antiga
produzida pelo ser humano.
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